Pilz - Tomate - Sauce (Zu Teigwaren)

Kategorien:  Nudelsauce, Sauce, Kiiche
Zutaten fur: 4 Portionen

3 Essl. divenoel
50 Gramm Fruehst ueckspeck
I n duenne Streifchen
1 Zwi ebel; in Streifen
600 G amm Tomaten; entkernt,in Werfel
250 G amm Frische Shiitake; o. frische
VWl dpil ze, in Streifen
50 m Rotwein

Sal z und Pfeffer
Cayennepfeffer
20 Gramm Butterstueckchen

Anleitung:

Erfasser: Den Fruehstuecksspeck und die Zwi ebel im divenoel glasig
braten, die Tomaten zufuegen, kurz duensten, die Pilze und den

Rot wei n bei geben Und wuerzen. Das Ganze unter gel egentli chem Ruehren
8 M nuten Duensten. Die Sauce vom Feuer nehnen und die

But t er st ueckchen unt erruehren.



