Ré&aucherlachs - Sauce

Kategorien:  Saucen, Nudelsauce
Zutaten fur: 4 Portionen

2 Schal otten
1 Essl. Butter
250 Granm Mascar pone
2 Becher Saure Sahne
1 Essl. Dijon- Senf
Sal z
Pf ef f er
200 Gramm Raeucherl achs
200 Gramm Brunnenkresse oder

Petersilie
Schal otten

Anleitung:

Sahne einruehren, erhitzen. Mt Salz, Pfeffer und Senf abschnecken
(Vorsicht: Lachs ist salzig!). Senfcreme bei mlder Htze ziehen
Lassen. Lachs grob zerteilen, Kresse waschen und verlesen, harte
Stiele Entfernen, grob hacken. Lachs mt der Crene m schen und die
gekochten Tei gwaren Unterruehren. Kresse darauf verteilen



