Rauchlachsfillung fur Ravioli

Zutaten fur: 1 Rezept

1/2 Bund Dill
60 Granm Fri schkéase
Pfef fer
250 Gramm Rauchl achs in Schei ben (L)
Sal z

Anleitung:

Den Lachs und den Dill fein hacken. Frischkédse zugeben, alles gut

m t ei nander vernengen. Fillung zum Schluss mt Pfeffer und Sal z
wir zen.

Fir die Garnitur: 1EL Butter in einer Pfanne |eicht br&unen und Uber
di e gekochten Ravioli giessen, mt 1-2EL gehacktem Schnittl auch
bestreuen. 50g Rauchl achs in Streifen geschnitten dar ibergeben.



