Ravioli mit KUrbissof3e

Zutaten fur: 4 Portionen

300 Gramm Kuir bi sfl ei sch
1 Zwi ebel (n)
2 Knobl auchzehe(n)
1 Bund Petersilie
30 Gramm Schwei neschmal z, ersat zwei se anderes Fett
(vegetari sch)
1 Essl . Papri kapul ver
100 m  WVein, weild
Sal z
500 Gramm Ravioli, frische (oder 4509 trockene Ravioli)

Anleitung:

Kiur bi sfl ei sch auf einer feinen Reibe raspeln. Zw ebel und Knobl auch
fein wirfeln, Petersilie hacken. Fett in einemkleinen Topf

ausl assen. Zw ebel, Knobl auch und die Halfte der Petersilie imFett
anbraten. Kurz bevor sie zu braunen begi nnt, Paprikapul ver dar iber
streuen und auch kurz rdsten.

Dann den geraspel ten Kiurbi s dazugeben und mt dem Wi Bwei n angi efRen.
Auf kochen | assen und sal zen. Hitze herunterschalten und etwa 40

M nut en zugedeckt kocheln [assen. Mt dem M xstab oder M xer

puri eren, abschnecken.

Die Ravioli imsprudel nden Sal zwasser gar kochen. Ravioli abgiel3en
und mir der SofRe und der restlichen Petersilie servieren.

Variante: der Kurbis kann auch in Butter gedinstet und mt Sahne
statt Wei Bwei n angegossen werden.

Zubereitungszeit: 30 Mn.
Schwi eri gkei t sgrad: nor mal

Brennwert p. P.: keine Angabe



