Rigatoni mit Fischsauce

Zutaten fur: 1 Rezept

400 Gramm Tonat en
1 Zwi ebel
2 Essl. divenoel

100 Gramm Dosen- Thunfi sch
4 Sardel lenfilets
2 Ei er; hartgekocht
1 Zitrone; den Saft
2 Essl . Kapern

Pfeffer, Salz

1 Bund Petersilie

400 Gramm Ri gat oni

Anleitung:

Zwi ebel schaelen, feinwerfeln und imAQivenoel duensten. Tonmaten

Ent haeut en, Kkl ei nschnei den und zu den Zw ebel n geben.

Sardel l enfil ets Waschen und kl ei nschnei den, Eier pellen und wierfeln,
Thunfi sch aus Dem Fond nehnen und kl ei nschnei den. Alles zu den

Tomat en geben. Zitronensaft und Kapern zugeben. Mt Salz und Pfeffer
abschnecken. Petersilie waschen, hacken und in die Fischsauce

ei nruehren. Nudel n Nach Vorschrift 8-12 M nuten kochen.



