Rohe Tomaten-M ozzar ella-Sauce

Kategorien:  Saucen, Nudelsauce
Zutaten fur: 4 Portionen

1 kg Sehr aromati sche Tonmaten
1 Kugel Bueffel nozzarella
500 Gramm Spaghetti ni
1 Bund Basilikum fein geschnitten
3 Essl. Kaltgepresstes A ivenoel

Sal z, Pfeffer, Zucker

Anleitung:

Di e Tomat en ent haeut en, entkernen und wuerfeln. Den Mdzzarella
wuerfeln. Die Spaghettini bissfest kochen.

Tomat en, Mozzarrella, Basilikumund Aivenoel gut verm schen und mt
Sal z, Pfeffer und einer Prise Zucker wierzen. Dann nmit den heissen
abget ropften Spaghettini verm schen und auf der Herdplatte noch kurz
erhitzen.

Ti pp: Falls die Tomaten nicht aromati sch genug sind, nur 1/2 kg
verwenden und noch 3 EL fein gehackte in Cel eingel egte getrocknete
Tomat en unt er m schen.



