Rucola - Sauce (Zu Teigwaren)

Kategorien:  Grundlagen, Nudelsauce, Sauce, Nudeln
Zutaten fur: 4 Portionen

3 grof3. Fl ei scht omat en; geschaelt
Kl ei n gewuerfelt
250 Gramm Rucol a; Rauke
Sehr grob gehackt
1 Zwi ebel ; fein gehackt
1 Knobl auchzehe; dito
100 Gramm Rohschi nken; in Streifen
4 Essl. divenoe
Sal z
Pfeffer
100 Gramm Par nmesan; gerieben

Anleitung:

A ivenoel erhitzen, Zw ebel und Knobl auch darin duensten. Schi nken
Und Tomat en bei f uegen, wuerzen und 5 M nuten koechel n | assen. Rucol a
in die Sauce geben, nochmals kurz koecheln | assen. Di e gekochte,

bi ssfeste Teigwaren mt der Sauce verm schen. Den Kaese Separat dazu
servieren



