Safran - Nudéeln

Zutaten fur: 1 Rezept

ORI G NELL UND FEI N

Zutaten fir Portionen

320 Gramm Kur zt ei gwaren, z.B. kurze Bandnudel n (L)
2 kl ein. Schal otten
2 Pack. Safran (egal ob Faden oder Pul ver)
1 Bund datte Petersilie
11/2 Ltr. Bruhe
1 Essl. O, etwas Butter
3 Essl. Ceriebenen Kase (L)
150 m  Trockener Wi sswein (L)
Sal z

Anleitung:

Schal otten ganz fein wirfeln und in O und Butter dinsten. Die
Nudel n dazu geben und anrésten, als ob es ein Risotto ware. Mt dem
Wei n abl 6schen und verdunsten | assen. Den Safran in einem

Schopfl 6f fel Brihe aufl dsen und zu den Nudel n geben. Nach und nach
i mmer wi eder Brihe hinzufigen, bis die Nudeln al dente sind. Zum
Schluss mt etwas Butter verfeinern, mt Salz abschnmecken, die
gehackte Petersilie und dann noch den Kase dariber streuen.



