Sahnesauce zu Teigwaren

Kategorien:  Saucen, Nudelsauce
Zutaten fur: 2 Portionen

1 Pack. Saure Sahne
2 Pack. Kréauterkase
(Schrel zkase)
4 Schei ben Gekochten Schi nken
1 kl ei n. Tuete Parnesankase
Oregano
Basi | i kum
Pf ef f er

Anleitung:

Di e Zubereitung ist recht einfach. Den Schinken in kleine Werfel
schneiden, und mt dem Rest in Einem Topf unter staendi gem Ruehren
erhitzen. N cht aufkochen Lassen. Dann mt O egano, Basilikum und
Pfeffer nach ei genem Geschmack wuerzen. Mt dem Oregano und

Basi | i kum brauchst man ni cht Sparen (Geschmacksache). Sollte man
sich mt den Gewuerzen uebernonmen haben, kann Man di e Sahne- Sauce
mt Kondensmi | ch strecken.



