Sauce" All'arrabbiata"

Kategorien:  Saucen, Nudeln, Nudelsauce
Zutaten fur: 4 Portionen

ZUTATEN
200 G anm GCer aucherte Schwei nebacke
-- oder
Dur chwachsenen Speck
1 Zw ebel gehackt
2 Knobl auchzehen gehackt
2 kl ein. Chilischoten entkernt
1 Dose Ceschalte Tomaten (420g Ew. )
Sal z
1/2 Bund Basilikum
80 Gramm Frisch geriebener Pecorino
Anleitung:

GCewuerfelter Schwei nebacke ausbraten, Zw ebel, Knobl auch und Chili
zugeben und anduensten, Tomaten mit Fluessigkeit dazu, bei starker
Htze 7 mn. einkochen evtl. salzen. Basilikumin streifen
unterziehen. Chili aus der Sauce nehnen, Hael fte des Kaeses
unterziehen, mt den Nudel n verm schen und sofort servieren.

Rest | i chen Kaese dazu reichen.



