Sauce Marie - Antoinette (Fur Spargel)

Zutaten fur: 4 Portionen

150 Gramm Butter
4 Teel . Senf
1 Essl. Petersilie, gehackt
2 Eigel b

Anleitung:

Die Butter in einem Pféannchen schnel zen | assen. Senf und Eigelb in

ei ne Schissel geben und i m Wasserbad schaum g aufschl agen. Di e warne,
flUssige Butter |angsamunter die Masse zi ehen. Petersilie dazugeben,
mt Salz und Pfeffer wirzen und in einer vorgewdrnten Sauciere
servieren.

Passt auch sehr gut zu verlorenen Eiern.



