Scharfe Speck - Zwiebel Rahmsauce

Zutaten fur: 4 Portionen

2 Ltr. Sahne
1 Becher Creéne fraiche
2 Essl. Butter
3 grof3. Zwi ebel (n)
0 Gramm Speck, gewlrfelt
3 Essl. Tomat ennark
Chi l'i pul ver
Sal z und Pfeffer
Papri kapul ver

Anleitung:

perfekt zu Fl eisch, aber auch als Nudel sauce Zwi ebeln in feine R nge
schneiden. Die Butter in einem Topf erhitzen. Die Zwi ebeln in der

hei Ben Butter gl asig andinsten, Speck hinzugeben, 1-2 Mn. mt
anbraten. Tomat enmark hi nzugeben, alles verrihren. Mt Sahne und
Crenme fraiche auffillen und zum Kochen bringen. Dann nach Geschmack
abschmecken.

Schmeckt gut zu Fleisch, z.B. Schnitzel und Kassel er oder auch als
pur e Nudel sauce.

Zubereitungszeit: 10 Mn.
Schwi eri gkei t sgrad: si mpel

Brennwert p. P.: keine Angabe



