Schinkennude mit K &sesahnesauce

Zutaten fur: 1 Rezept

FUER 2 ERW UND 2 KI NDER

250 Gramm Bandnudel n
400 Gramm Gek. Schinken in Schei ben
3 *150 g Schi nkenschnel zkaese
2 *100 m Sahne
Fondor
Curry
Papri ka
Knobl auch

Anleitung:

Di e Bandnudel n abkochen. In der Zw schenzeit kann nman di e Sosse

Fol gender massen vorbereiten. Sahne und Schnel zkaese nit dem M xer zu
1 datten Sosse verruehren. Wierzen nach Geschnack. Schi nkenschei ben
In Wierfel oder Streifen schneiden und unter die Sosse heben. D

as ganze wird in eine runde backfeste Form Schi chtwei se eingefdllt.
Al's letztes eine Schicht Sosse. Das ganze in den vorgehei zten
Backofen ca. 200 Grad. Fertig.; ca.15-20 Mn.



