Schinkensauce (Fur Nudeln)

Zutaten fur:  4-8 Portionen

100 Gramm Schi nken, roh

1 mttl. 2w ebel
50 Gramm St angensel lerie

1 Schei be I ngwerwur zel
2 Essl. Pflanzendl

1/2 Teel . Sal z

1/2 Essl . Soj asauce

125 m  Hihner br Ghe

1/2 Teel . 4 ut anat

Pfeffer; etwas, a.d.M

1 Ei

1/2 Essl . Mai sstarke

11/2 Essl. Petersilie; fein gehackt

Qder Kori ander gr in

Anleitung:
Vor ber ei t ung

Schi nken grob hacken, Zw ebel fein hacken, Ingwer sehr fein hacken,
Sellerie in 1 cmlange Sticke schnei den.

Zuber ei t ung
Schi nken, Zwi ebel, Sellerie und Ingwer i mheiRen A etwa 2 Mnuten
auf mttlerer Flamre pfannenrihren. Sal z, Sojasauce, Hihnerbrlhe,

G utamat und Pfeffer zufigen, alles 3 Mnuten sanft koéchel n.

Ei leicht verschlagen, mt Misstéarke und vier ERIOffel Wasser
vergirlen und in dinnem Strahl in die Pfanne | aufen | assen.

Sobal d die Sauce dicklich wird, die Petersilie darlberstreuen.
Servi eren

Uber Nudel n gieRen, die in Portionsschal chen angerichtet sind.



