Sehr Leckere Hackfleischsole, die Stark auf die Hiifte ...

Zutaten fur: 4 Portionen

500 Gramm Hackfl ei sch, gem scht
1 kl ei n. 2w ebel (n)
2 Becher SiRe Sahne
1 Dose Erbsen
1 Pack. Nudel n nach Wah

Sal zwasser
Sal z und Pfeffer
Papri kapul ver
N. B. Knobl auch
1 Pack. Saucenpul ver fir braune Bratensauce
N. B. Wasser

Anleitung:
Das Hackfleisch mt der Zw ebel krinelig braten und wirzen. Ein

weni g Wasser angi ellen danmit, das Flei sch kochen kann, um weich zu
wer den.

Wenn das Wasser bei nahe verdunstet ist, das Sofenpul ver w e eine
Wir zm schung dar iiber geben. Di e Sahne dazugeben und das Ganze ein
weni g ei nkochen | assen. Erst kurz vor Schluss die Erbsen zugeben
sonst werden diese zu weich!

Di e Nudel n wi e gewohnt im Sal zwasser kochen und di e Sof3e dar uber
geben. Dazu schneckt ein griner Blattsal at.

Zubereitungszeit: 30 Mn.
Schwi eri gkei t sgrad: sinpel

Brennwert p. P.: keine Angabe



