Spéatzle mit Zucchini - Schinken - Sauce

Zutaten fur: 4 Portionen

800 Gramm Spéat zl e
200 G anm Schi nken
2 Zucchi ni
1 Dose Mais
2 Becher Sauerrahm ( Schrmand)
Sal z, Pfeffer, Paprikapul ver
Butter

Ceri ebenen Kase

El NFACHER, SCHNELLER UND BI LLI GER GEHTS GAR NI MVER

Anleitung:

Schinken in Wirfel schneiden. In einem Topf etwas Butter erhitzen
und den Schi nken | eicht anrdsten. Zucchini schal en, hal bi eren und
Kerne entfernen. Zucchini hdl ften in dinne Schei ben schnei den und zum
Schi nken hi nzuf iigen. Mt Sal z, Pfeffer und etwas Papri kapul ver
wirzen und dann den Rahm unterrthren. N cht nmehr auf kochen, sondern
auf kl einer Stufe warm werden | assen. Zum Schl uss den Mi s

hi nzuf igen. Spatzle in Butter schwenken - nmit Sauce und Kése
obendr auf servieren.



