Spaghettata D'estate

Zutaten fur: 2 Portionen

500 Gramm Cocktailtonaten oder Datteltonmaten
1 Mozzarel la, evtl. Biffel nozzarella
Sal z und Pfeffer
divenaol
1 Bund Basilikum
1 Et was Chilischote(n), frisch
250 Gramm Spaghetti

Anleitung:

Sonmmer spaghetti Spaghetti in reichlich kochendem Sal zwasser al dente
kochen.

Di e Tomat en nmundger echt hal bi eren oder vierteln und in eine Schissel
geben. Den Mbzzarella klein schneiden oder reiRen, das Basilikum
grob hacken oder rupfen, die Chilischote fein schneiden und alles
m t ei nander mischen. Mt Salz und Pfeffer abschnecken und mit so
viel divendl verm schen, dass es die Tomaten und den K&se bedeckt.

Di e Spaghetti abgi eBen, mt der Sol3e verm schen und | auwar m
servi eren.

Zuber ei tungszeit: 10 M n.
Schwi eri gkei t sgrad: sinpel

Brennwert p. P.: keine Angabe



