Spaghetti - Sauce Lachs - Sahne - Sauce

Zutaten fur:  3-4 Portionen

1 Zwi ebel
1 Knobl auchzehe
1 Essl. Butter
300 Gramm Ti ef gektuhl te Erbsen
Wei sser Pfeffer
100 m  Gemisebrihe (Instant)
200 Gramm Raucher| achs
3 Essl. Kerbel bl atter (oder Dillspitzen)
1 Essl. Meerrettich aus dem d as
400 m  Sahne

Anleitung:

Zwi ebel und Knobl auch abzi ehen, hacken, in Butter andinsten. Erbsen
dazugeben, pfeffern, Brihe angi essen und etwa 5 M nuten kdchel n

| assen. Lachs in grobe Streifen schnei den, Kerbel zerhacken. Die
gegarten Erbsen mit Meerrettich und Sahne verrihren. Ei nnal

auf kochen | assen. Lachs und Kerbel unterheben.

Pro Person ca. 500 kcal .



