Spaghetti al Granseola

Zutaten fur: 1 Rezept

2 Essl. divendl

2 Knobl auchzehen, fein geschnitten

1 klein. Zw ebel, gewirfelt

1 Teel. Rote Chilischoten in kleinen Sticken
1 Essl. Frischer Basilikum fein geschnitten

320 Gramm Tonmaten, geschadlt, entkernt, gewirfelt
450 Gramm Kr abben
2 Essl. Butter
2 Essl . Mehl
250 mM Mlch
1/ 2 Teel . Sal z
1/ 2 Teel . Pfeffer, weil3
1 Prise Muskat

Anleitung:

A in einer Pfanne erhitzen, Knoblauch und Zwi ebel n darin weich
dinsten. Chilischoten, Basilikum und Tomaten zugeben. Hitze
reduzieren und 20 M nuten kochel n | assen. Das Krabbenfl ei sch

ei nr dhren.

Butter in einer zweiten Pfanne erhitzen, Mehl zugeben und 2 M nuten
tber kleiner Flanme anschwi tzen. M| ch und Gewirze einrihren und zur
Di ckfl Ussi gkeit kochel n | assen. Crenesauce in di e Tomat ensol3e

ei nr dhren.

Dazu gi bt es Spaghetti, oder wie wir es nbgen, selbst gemachte

Tagliatell e (hnmmmmm).



