Spaghetti in Paprikasauce

Kategorien:  Nudelsauce, Sauce, Paprika
Zutaten fur: 4 Personen

2 G Une Papri ka
1 Lauch
250 Schi nken
1 a
1 Tomat enmar k
1 Dose Tomaten (850m)
400 Spaghet ti
Sal z, schwarzer Pfeffer
1 CGet rockneter Thym an
Cayennepfeffer
1 Zucker

Anleitung:
Papri ka und | auch waschen. Paprika in Sticke, Lauch in schrmal e R nge
schnei den. Schi nken wirfel n.

A in einer Pfanne erhitzen und die Schinkenwirfeln darin |eicht
anbrat en. herausnehnmen. paprika und Lauch imBratfett andinsten.
Tomat enmar k ei nrihren. Genmise nmit 1/8l Wasser aufgi essen und Tomat en
mt Saft dazugeben. Alles ca. 15 M nuten kdchel n | assen.

Spaghetti in reichlich kochendem Sal zwasser ca 10 M nut en bi ssf est
garen.

Papri ka- Sauce mt Salz, Pfeffer, Thym an und Zucker abschnecken.

Di e Spaghetti abtropfen |assen und sofort mt der Sauce anrichten.



