Spaghetti mit Fetasauce

Zutaten fur: 2 Portionen

200 Gramm Spaghetti
1 Zwi ebel
1 Zehe Knobl auch
200 m  SiRe Sahne
80 m Passierte Tonaten
100 Gramm Feta
1 Teel. Bis 1 EL gekdrnte
CGentisebr the
Pf ef f er

Italienische Kréuterm schung
Mar gari ne oder O

Anleitung:

Di e Spaghetti in ausreichend Sal zwasser al dente kochen. D e Zw ebel
in Wirfel schneiden, den Knobl auch pressen und in etwas Margarine
oder A glasig dinsten. Mt der Hilfte der Sahne abl 6schen. Dann die
passi erten Tomat en dazugeben und etwas koécheln | assen. Die restliche
Sahne zugeben. Den Feta in Wirfel schneiden und in der Sauce

schnel zen | assen. Zum Schl ul3 di e Brihe zugeben (sparsam dosi eren,
durch den Feta ist die Sauce schnell versal zen), ebenso die Krauter
und mt Pfeffer abschnmecken.

Al'l es noch ein paar M nuten ziehen | assen.



