Spaghetti mit Kase - Walnuss - Sauce

Zutaten fur: 4 Portionen

1 Stange Lauch, dinn
Sal z und Pfeffer, weiRer
500 Gramm Spaghetti, (z. B. D nkel spaghetti
10 Hal be Wl nlisse
300 Gramm Bl auschi mrel kase, m | der
3 Essl . Sahne
Zitronensaft
2 Essl. Wi Bwein, trockener

Anleitung:

Den Lauch putzen, waschen und in feine Ri nge schneiden. 2-3 M nuten
i n kochendem Sal zwasser bl anchi eren, dann mt kaltem Wasser
abschrecken. Die Nudeln in Sal zwasser bissfest garen. D e Wl nisse
fei n hacken.

Di e Rinde vom Kase dinn abschnei den, den Kase kl ein schneiden und in
der Sahne bei milder Htze schnel zen. Dabei gut unrihren. D e Sauce
mt Pfeffer, Zitronensaft und Wein abschnecken und die Halfte der
Nisse und den Lauch unterrthren.

Di e Spaghetti abgieRBen, in tiefe Teller geben, Kase-Wal nuss-Sauce
darauf geben und alles mt den restlichen Nissen bestreut servieren.

Zubereitungszeit: 20 Mn.
Schwi eri gkei tsgrad: si npel

Brennwert p. P.: keine Angabe



