Spaghetti mit Lauchsauce

Zutaten fur: 4 Portionen

500 Gramm Spaghetti

100 G anm Bacon, in dinnen Schei ben
1 St ange Lauch
2 Knobl auchzehe(n)
1 Essl. Butter

200 Gramm Schl agsahne

50 Gramm Par mesan, geriebener
Pfeffer

Anleitung:
Di e Spaghetti in Sal zwasser nach Packungsangabe al dente kochen.

I nzwi schen den Bacon in einer trockenen Pfanne knusprig braten, dann
bei seite stellen. Den Lauch putzen, waschen und in feine Ri nge
schnei den. Den Knobl auch abzi ehen und fein hacken.

Die Butter in einer Pfanne erhitzen und den Lauch darin anschwtzen.
Den Knobl auch dazugeben und di e Sahne angi eRen; die Sauce aufkochen
| assen und 5 M nuten kéchel n | assen.

Di e hei Ben abgetropften Nudeln mit der Sauce m schen. Mt Pfeffer
wirzen, auf 4 Teller verteilen und mt Parnesan und dem zerkr el t en
knuspri gen Speck bestreut servieren.

Zuberei tungszeit: 15 Mn.

Schwi eri gkei t sgrad: nor mal

Brennwert p. P.: 655 kcal



