Spaghetti mit Pilzsauce

Zutaten fur: 4 Portionen

240 Gramm Spaghetti
Sal z
3 Zwi ebel (n)
8 Schei ben Schinken, roher, ohne Fett
200 Gramm Chanpi gnons
250 Gamm Pfifferlinge
120 Gramm Fri schkéase
Pfeffer
1 Knobl auchzehe(n)
4 Essl. Krdauter, gem scht

Anleitung:

WV geei gnet, pro Person 5 Points Spaghetti nach Packungsanwei sung in
reichlich Sal zwasser bissfest garen. Zw ebel n und Schi nken wirfeln
und in einer beschichteten Pfanne fettfrei gol dbraun braten.

Chanpi gnons vierteln, Pfifferlinge hal bi eren, zugeben und ca. 5

M nut en schnoren. Frischkdse einridhren und mit Salz und Pfeffer

wir zen. Knobl auchzehe zerdriucken und mt den Kréutern unter die
Spaghetti mengen. Spaghetti nmit Pilzsauce servieren.

Zubereitungszeit: 20 Mn. Schw erigkeitsgrad: normal Brennwert p.
P.: kei ne Angabe



