Steinpilz Piccata mit Petersilien - Sauce

Zutaten fur: 1 Rezept

400 Gramm Frische Steinpilze
2 Ei er
50 Gramm Rei bkase, wenn noglich Sbrinz
80 G anm Wi ssnehl
50 G anm Bratbutter
50 Gramm Petersilie, fein gehackt
20 Gramm Rot wei nessi g
60 Gramm Rapsol

Sal z und Pfeffer

Anleitung:

Die Pilze risten, putzen und in Schei ben schneiden. Eier und Kase
verriuhren, mt Salz und Pfeffer wirzen. Die Pilze imMhl wenden,
durch die Eiermasse ziehen. In der heissen Bratbutter gol dbraun
backen. Petersilie mit Essig und O verrihren. Wirzen mt Salz und
Pfeffer Steinpilzpiccata auf der Sauce anrichten. Servieren
Servieren mt Peperonata und R sotto oder Nudel n.



