Tagliatelle Verdi mit Krauter - Vinaigrette

Zutaten fur: 4 Personen

400 Gramm Pasta (z. B. Tagliatelle verdi)
Sal z
Je 4 EL Basilikum, Kerbel- und
Petersilienbl atter

2 Essl. divenod

2 Essl. Zitronensaft

2 Essl. Wi Bwei nessig

6 Essl. CGemisebr he (Ferti gprodukt)

2 Teel . Senf

2 Knobl auchzehen
Bunter Pfeffer (grob gemahl en)
Zucker

4 Essl. Parmesan (gehobelt)

Anleitung:

1. Pasta in reichlich Sal zwasser nach Packungsanwei sung bi ssfest
kochen. 2. Basilikum Kerbel und Petersilie - bis auf einige Blatter
far die Deko - fein hacken. 3. divendl, Zitronensaft, Wi Rweinessig
Genmiisebr the und Senf gut verrihren. Knobl auchzehen schal en und durch
di e Presse dazudricken. Die Vinaigrette mt Salz, Pfeffer und Zucker
abschmecken und mt den gehackten Krautern verm schen. 4. Pasta in
ein Sieb abgi eRen, kurz abtropfen |lassen, mt der Krdauter-

Vi nai grette verm schen und auf Tellern anrichten. Pfeffer und

Par mesan dar iber streuen und mt restlichen Kréuterbl attchen
gar ni eren

Pro Person: 445 kcal, 8 g Fett;

Zubereitung: 20 M nuten



