Tomatensauce - Klassische

Kategorien:  Sauce, Nudelsauce
Zutaten fur: 2 Portionen

850 Gramm Tomaten aus der Dose

1 grof3. Zwi ebel

2 Knobl auchzehen

2 Essl. divenoel extra

3 Pet ersi | i enst enge
Est ragon
Sal z
Pf ef f er

Anleitung:
Dosentomaten wuerfeln, mt der Fluessigkeit verwenden. Die Zw ebe
und den Knobl auch schael en und fein hacken

Das Cel in einem Topf oder einer Kasserole erhitzen. \Wenn es
Schlieren zu zi ehen begi nnt, die kleingehackten Zutaten hi nzuf uegen
nur eben wei ch werden | assen, dann di e Tomaten hi nzuf uegen. Ei nen
Teil der Kraeuter hinzufuegen, den Rest abgezupft beiseite |egen

Tomat ensauce 10 nmin. durchkoecheln, mt Salz und Pfeffer abschmecken
und die frischen Kraeuter unterm schen

Weitere noegliche Zutaten sind:

Speck (mt der Zw ebel anbraten) Hackfleisch Zwei feingehackte
Sardel l enfil ets Parmesan oder Pecorino



