Tomatensofde SUR - Sauer

Zutaten fur: 1 Rezept

500 Gramm Tonat en
125 Gramm Zwi ebel n
1 Knobl auchzehe
1 Essl. Geriebener Meerrettich aus dem d as
Sal z
Zucker
3 Essl. Essig
1 Teel . Cayennepfeffer
1 Teel . Paprika
1/2 Teel . Gemahl ener | ngwer
1/ 2 Teel . Genmhl ener Pi nment
1/ 2 Teel . Genmhl ene Nel ken
200 Gramm Tomat enket chup

Anleitung:

Tomat en dber br iihen, abzi ehen und in Wirfel schnei den, Zw ebeln und
Knobl auchzehe in feine Wirfel schneiden. Al les ankochen und 15

M nuten fortkochen. Gewirze dazugeben und di e SoRe bei m | der

War mezuf uhr etwas reduzi eren. Tomat enket chup unterrdhren, aufkochen
und abschnecken



