Tortdini alla Panna

Zutaten fur: 1 Rezept

500 Ganmm Tortellini
Ri ganti no
Fanfalle
Ghochi u.s.w

125 Gramm Butter

1 Becher Siusse Sahne, Schl agrahm 300 g Gorgonzol a 300 g

Gekocht er
Schi nken( mager)
Sal z

Wi sser Pfeffer adM
Muskat nuss (frisch gerieben)

Anleitung:

Pasta wi e gewohnt kochen. Schi nken und Kase in kleine Wirfel

schnei den. Butter in einem Topf oder einer Pfanne mt hohen Rand,
erhitzen aber aufpassen das sie nicht verbrennt (braun wird). Den
Schi nken hi nzuf iilgen und anschw t zen, dann den K&ase rei ngeben
(eventull Hitze reduzieren) und | angsam schnel zen. Den hal ben Becher
Sahne hi nzufigen. Mt Salz, Pfeffer und Muskat dezent abschnecken.
Wenn der Corgonzol a ganz geschnol zen i st den Rest Sahne reinschitten
und ei nkdchel n | assen.

Die i nzwi schen fertigen Nudel n absei hen und in Topf zurick geben und
mt der fertigen Sauce uUbergi essen, alles gut verm schen und heiss
servieren. Dazu passt ein Frascati seco oder ein kihles Pils.

Quten Appetit !



