Tortdlini - Ueberbackene

Zutaten fur: 1 Rezept

500 G amm Tortellini
200 Gramm Zwi ebel n
500 Gramm Zucchi ni
3 Tomat en
30 Gramm Butter oder Margarine
200 Gramm Bel - PAse Kase
Sal z
Pf ef f er

Basi | i kum zum Gar ni er en

Anleitung:

Die Tortellini in Kochendem Sal zwasser ca. 15 M nuten garen. In der
Zw schenzeit Zw ebel n schadl en und in Ri nge schneiden. Zucchi ni

put zen, waschen und in Schei ben schnei den. Tomat en putzen, waschen
und achteln. Fett in einer Pfanne erhitzen. Zw ebeln darin gol dgelb
braten. Zucchini zufigen und ca. 3 Mnuten mtbraten. Tomaten

unt er heben und kurz andinsten. Mt Salz und Pfeffer wirzen. Das
Geniise und die Tortellini in eine felirfeste Formfillen. Den Kase in
dinnen Schei ben dar iber geben. Unter dem Hei ssen Gill Uberbacken,

bi s der Kase geschnol zen ist. Mt Basilikunbl &t chen garnieren.



