Tortdlini mit Brokkoli - Sahne - Sof3e

Zutaten fur: 4 Portionen

500 Gramm Tortellini nach Wahl
Sal z und Pfeffer

1 Essl. 4

200 Gramm Schi nken
40 Granmm Par nesan

2 Essl. Petersilie, frisch oder getrocknet
600 Gramm Sahne

1 Essl. Butter

3 Eigel b

2 Spritzer Kondensmilch (10 % oder Sauce Hol | andai se
1/2 Br okkol i

Sal z und Pfeffer

Anleitung:

Die Tortellini nach Anwei sung i m Sal zwasser kochen und abtropfen
| assen. Den Brokkoli putzen, in Roschen teilen und in Wasser

wei chkochen.

Fur die SoRBe das A in einen Topf geben, den Schinken darin kurz
anbraten. Mt der Sahne abl 6schen und auf kochen | assen. Die Hitze
reduzieren. Petersilie, Parnesan, Butter, Kondensnilch oder

Hol | andai se ei nrthren.

Das Ganze nmit Sal z und Pfeffer abschmecken. Beim Sal z nuss nman

auf passen. Standig rihren, damt es nicht anbrennt. Unter Rihren die
verquirlten Eigel be hinzugeben. Den vorgekochten Brokkoli unterheben.

Man kann nun die Tortellini in die So3e geben, muss man aber nicht,
da manche Leute etwas weni ger oder nehr Sof3e nibchten.

Zubereitungszeit: 20 Mn.
Schwi eri gkei tsgrad: normal

Brennwert p. P.: keine Angabe



