Truffelsauce mit Schinken

Kategorien:  Nudelsauce, Sauce, Kiiche, Informationen
Zutaten fur: 4 Portionen

RAHMSAUCE
25 Gramm Butter
25 G amm Wi ssmrehl
150 m  Rahm
300 m Mlch
Sal z
Wei sser Pfeffer
Muskat nuss
TRUEFFEL SAUCE
50 Gramm Schi nken; fein gehackt
2 Trueffel n; fein gehackt

Anleitung:

Die Butter in einer kleinen Pfanne zerfliessen |assen, Mehl
dazugeben. Unter Ruehren |eicht duensten, jedoch ohne Farbe annehnen
zu | assen. Vom Feuer nehnmen und etwas abkuehl en | assen. Nach und
nach die kalte Rahm M| ch-M schung mt dem Schwi ngbesen dazuruehren,
weiter ruehren bis die Sauce glatt und gebunden ist. Weder aufs
Feuer stellen und bei schwacher Hi tze noch 15 M nuten koecheln

| assen. Abschnecken. Schi nken und Trueffel n zugeben und noch etwas
ei nkochen | assen. Beachten: nur Schinken von sehr guter Qualitaet
nehnen!



