Walnufl} - Sauce 2

Zutaten fur: 1 Rezept

100 Gramm Geschéal te Wal nuBker ne
100 Gramm Pi ni enker ne

1 Knobl auchzehe

6 Essl. divenaol

5 Essl . Ceriebener Parnesan

Sal z, schwarzer Pfeffer

Anleitung:

Wal nuBkerne und Pi ni enkerne in einer beschichteten Pfanne ohne Fett
| ei cht anrdsten. Danach im M xer oder im Mberser fein zerkl ei nern.
Sal zwasser zum Kochen bringen und Nudel n garen. Inzw schen das Q
erhitzen und di e Wal nu3- Pi ni enker nmasse darin anrdsten. nach ca.
4m n den Parmesan und etwas Nudel abkochwasser zugeben, gut ruhren.
Den Knoblauch mt Salz im Mrser zerkleinern und unterrihren. D e
Nudel n abgi esen und in eine groflle Schissel geben. D e Sauce
einrdhren und mt Pfeffer abschnmecken. Wr nehnen i mrer Bandnudel n.



