W eisse Schinken - Pilz Sosse

Zutaten fur: 1 Rezept

200 Gramm Chanpi gnons
1 Zwi ebel
200 Gramm Schi nkenspeck
1 Pack. Schl agsahne
2 Essl . Sossenpul ver weiss
Pfeffer

Anleitung:

Speck wirfel n und anbraten, kleingeschnittene Zwi ebel und in

Schei ben geschni ttene Chanpi gnons zugeben, Sahne hi nzuf igen und 20
M n. kochen. Sossenpul ver einrthren und mt Pfeffer abschnecken. Die
Sosse schneckt hervorragend zu Kartoffel puffern aber auch zu Nudel n.



