Zimtnudeln mit Pflaumenkompott

Zutaten fur: 4 Portionen

400 Gramm Pfl aunen
40 m  Portwein

3 Essl . Zucker

1 Teel . Puddi ngpul ver
350 Gramm Bandnudel n

3 Essl. Butter

1 Essl. Zim

1 Essl . Sesansanen

Anleitung:

Pfl aunen waschen, hal bi eren, entkernen und in Spalten schneiden. Mt
150 mM Wasser, Portwein und 1 EL Zucker zum Kochen bri ngen.

Puddi ngpul ver einrihren und bei leichter Htze kécheln | assen.

Nudel n i n kochendes Sal zwasser geben und ca. 8-10 M nuten garen,

abgi elen und gut abtropfen | assen. Butter erhitzen und di e Nudeln
kurz darin schwenken. Auf Tellern anrichten, restlichen Zucker und
Zint mschen und tber die Nudeln streuen. Zum Schl uf3 di e Sesansanen
Uber die Zi nmnudeln geben und mt dem Pfl aumenkonpott warm servi eren.



