Zitronen - Knaoblauch - Spaghetti

Zutaten fur: 1 Rezept

SPAGHETTI M T ZI TRONEN- KNOBLAUCH QLI VENOLSOSSE

400 Gramm Pasta Spagetti (L)
4 Sticke Zitronen (L)
12 Essl. diveno
4 St icke Knobl auchzehen
Pr  Pfeffer
1 Pack. Tiefkihl petersilie (L)

Sal z nach Bel i eben
Par nesan nach Bel i eben

Anleitung:

Nudel n wi e gewohnt bi 3f est garen. Zitronen auspressen, zusamen mt
dem A i vendl , dur chgepr et em Knobl auch, Pfeffer, Salz und Petersilie
erhitzen. Nudel n abgi elen sofort nmit der warnmen Zitronensol3e

ver nengen und servieren. Je nach Geschmack mt oder ohne Parnesan
geni eRen !'!



