Zitronengras - Sauce

Zutaten fur: 4 Personen

5 St angel  Zitronengras

3 Ganze Schalotten (gewirfelt)
60 Gramm I ngwer (gewlrfelt)

2 Essl . Rapsol

1 Ganze rote Chili
600 m  Gemiebr Uhe
200 m  Kokosmi | ch

1 Prise Salz

1 Prise Pfeffer

2 Teel . Frischer Koriander (gehackt)
100 Gramm Butter kalt

Anleitung:
1. 3 Stéangel Zitronengras klein schneiden, mt Schal otten und I ngwer

in hei Bem A anbr at en.

2. Chili waschen, entkernen, in feine Streifen schneiden, mthbraten.
Alles mt GCemisebrihe und Kokosm | ch aufgieen und 10 M nuten

kochel n | assen.

3. Sauce durch ein Sieb giellen, salzen, pfeffern. Vor dem Servieren
die kalte Butter zugeben und im M xer aufschl agen. Koriander zugeben
und uber die Nudeln geben.. Ubrige Zitronengrasstangel halbieren und
di e Pasta damt dekorieren.

Schwi eri gkeitsgrad: k. A

Brennwert p. P.: 165 kcal

Zubereitungszeit: 30 M nuten

Ruhezeit: 120 M nuten



