Auberginen - Nudel Gratin

Zutaten fur: 4 Portionen

200 Gramm  Spi ral nudel n
1 Dose Tomaten (400 g Ful |l nenge)
Sal z
Pfeffer
Thym an
500 Gramm Auber gi nen
50 G anm Mehl
1/8 Ltr. divendl (ca.)
1 Knobl auchf | ei schwur st (500
©)
50 Gramm Par mesankdse (gerieben)

2 Kartons Mozzarella (a 125 g)

Anleitung:

Nudel in Sal zwasser kochen. Zerkleinerte Dosentomaten ei nkochen

| assen. Wirzen. Aubergi nenschei ben Portionswei se i m hei Ben divendl
gol dbraun braten. Abtropfen |assen. Hal bierte Flei schwirstschei ben
imBratfett anbraten. Abgetropfte Nudel n, Aubergi nen und Wir st

ver nengen. Mt eingekochten Tomaten in eine gefettete Form schichten.
Par mesan und Mozzarel | awirfel dartbergeben. Bei 200°C ca. 40 mn.
backen.

Zubereitungszeit: ca. 1 1/2 Std.

Kal orien pro Pers.: ca. 1070



