Bunter - Nudelsalat mit Rohem Gemuse

Zutaten fur: 4 Portionen

300 Gamm Fusilli
100 m  divenoel (extravergine)
1 kl ei n. Bund Rauke
1 kl ein. Bund Basilikum
2 kl ein. Karotten
2 kl ei n. Zucchin
1 kl ei n. Sal at gur ke
1/2 Cel be Papri kaschot e
1/2 Rot e Papri kaschot e
1 Sel l eri est ange
1 grofR. Fruehlingszw ebe
2 Essl. Wi sswei nessig
1/2 Teel . Wbrcestersosse
Sal z
Anleitung:
In ei nem grossen Topf reichlich Wasser zum Kochen bringen, sal zen
die Fusilli darin bissfest garen und abgi essen. Die Nudeln in eine

fl ache Schuessel geben, mt 1 Essloeffel Qel betraeufeln, unruehren
und voel I i g abkuehl en | assen

Di e Rauke und das Basilikum waschen, trocknen und klei nzupfen. D e
Karotten und di e Zucchini putzen, die Gurke schael en, von den
Papri kaschoten Ri ppen und Kerne entfernen, die Selleriestange und
di e Fruehlingszwi ebel putzen

Das geput zt e Genuese waschen und trockentupfen. Die Karotten
Zucchini, die Gurke und die Zw ebel in duenne Schei ben und die
Papri kaschoten in duenne Streifen schneiden, den Sellerie

kl ei nhacken. Das ganze Genuese in eine Schuessel geben

In ei ner anderen Schuessel den Essig mit einer Prise Salz und der

Wbr cest er sosse verm schen. Das restliche Cel zugeben und mt einer
Gabel verruehren

Di e Sal at sauce ueber das Cenuese gi essen, das Basilikumund die
Rauke zugeben und vorsichtig verm schen. Das CGenmuese zu den kalten
Fusilli geben, gruendlich vermengen und den Nudel sal at kalt
servieren



