Canndloni mit K ase Gefullt

Zutaten fur: 1 Rezept

FUELLUNG
375 Gramm Sahnequar k
2 Ei er
60 Gramm Par mesan- Kaese; geri eben
2 Essl. Petersilie; gehackt
Basi | i kum gerebbel t
Sal z
Pfeffer
Papri ka; edel suess
200 G anm Cannel | oni
SCOSSE
2 Zwi ebel n
2 Knobl auchzehen
3 Essl . Spei seoel
500 Gramm Tomaten; (aus der Dose)
Sal z
Pfeffer
Zucker
O egano; gerebbel t
100 Gramm Gouda- Kaese; geraspelt
Anleitung:

Quark mt den Eiern, Parnesan-Kaese und Petersilie verruehren, mt
Basili kum Salz, Pfeffer und Paprika wierzen in einen Spritzbeutel
Fuellen, in die Cannelloni spritzen und diese anschliessend

Nebenei nander in eine gefettete, flache, feuerfeste Form |l egen. Fuer
di e Sosse, Zw ebel und Knobl auch schael en, wuerfeln und i mFett
Anduensten. Die Tomaten in Werfel schneiden und mt der Sosse zu
den Zw ebel n und dem Knobl auch in die Pfanne geben, mt Salz, Pfeffer,
Zucker und Oregano wuerzen, etwa 5 Mn. kochen | assen, ueber die
Cannel l oni verteilen und mt dem Gouda- Kaese bestreuen. Die
Auflaufformin den auf 225 G adC vorgehei zten O en geben und etwa 35
M n. garen | assen.



