Cannoli alla Siziliana (Stisse Gefullte Happen)

Kategorien:  Kuchen, Kiiche, Dessert, Fritdse, Nudeln
Zutaten for: 18 Portionen
TEI G
500 Gramm Mehl
1 Eigel b
1 Spur  Zim
50 Gramm Zucker
50 Gramm Butter; fluessig
1 Essl . Kakaopul ver
150 m  Schwacher Kaffee
Kokosfett; zum Ausbacken
FUELLUNG
500 Gramm Mager quar k
150 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
150 Gramm Dunkl e Schokol ade
1 Zitrone; abgeriebene Schal e
Anleitung:

Alle Zutaten fuer den Tei g vernengen,
Und ein paar Stunden kuehl
von ca. 9 x 12 cm Ausschnei den oder ausstechen.
Hol z- oder Metallroehrchen w ckel n,
Di ese gut zusammmendr uecken.

ueber | appen,

Fuer di e Fuel lung di e Schokol ade grobhacken,
Und in die Cannoli

ei nfuel | en.

zu einemglatten Teig kneten
Teig 3 mmdick auswal | en, Oval e
Um ei n benehltes

so dass di e Enden etwas

I m hei ssen Fett fritieren.

stell en.

all e Zutaten m schen
I n Haushal t geschaeften gi bt es

spezi el l e Roehrchen fuer die Herstellung von Cannoli. In
italienischen Geschaeften sind di e Hueppen auch fertig zu kaufen.
Di e Fuel lung kann jedoch in jede Hueppenart gefuellt werden.



