Dreifarbige - Nudeln mit Feta

Zutaten fur: 4 Portionen

250 Gramm Nudel n, dreifarbig
3 Fruehl i ngszwi ebel n
Duenn geschnitten
1 Knobl auchzehe; zerdrueckt
75 G anm Bohnen, franzoesisch
Di agonal geschnitten
125 Gramm Pil ze geschnitten
1 grof. Zucchini geschnitten
1 Papri kaschote; gelb entkernt, gehéautet,
-- geschnitten
200 Gamm Feta Wirfel in Cel
Abt r opf gewi cht
Gewlr ze

Anleitung:

Di e Nudel n | aut Packungsanwei sung kochen, abtropfen | assen, beiseite
Stellen. In etwas Feta-CQel die Fruehlingszw ebeln und den Knobl auch
anbraten. Die Bohnen, Pilze, Zucchini und Paprika dazugeben, unter
st aendi gem Ruehren 3 min. kochen. Feta-Werfel abtropfen |assen, Cel
auf f angen, Dazugeben und weitere 2 min. braten. Am Schl uss die

Nudel n zufuegen Und 2 min. braten. Mt Gewuerzen abschnecken



