Eier - Nudd - Auflauf

Zutaten fur: 4 Portionen

250 Gramm G uene Nudel n
2 Stangen Porree
1 kl ei n. Zwi ebel
200 Gramm Schi nkenspeck
4 Ei er
1/8 Ltr. Mlch
Sal z
CGenahl ener schwarzer Pfeffer
Muskat
175 Gramm Geri ebener Chester- oder
Enment al er Kaese
1/ 2 Bund Petersilie
1 Essl. Margarine

Anleitung:

Nudel n in Sal zwasser ca. 8 - 10 min. bissfest kochen, abgi essen,

Kurz mt kaltem Wasser ueberbrausen, abtropfen | assen. Porree Putzen,
waschen, in duenne Ri nge schneiden. Zw ebel schael en, Ebenso in

Ri nge schnei den. Schi nkenspeck in duenne Streifen Schnei den,
ausbraten. Porree- und Zwi ebelringe imBratfett 5 Mn. duensten.

Eier mt MIlch verquirlen. Eimlch werzen, mt Kaese verruehren,
dabei 1 El. Kaese zurueckbehalten. Petersilie Waschen,
trockenschuettel n, grob hacken. Eine feuerfeste Form Ausfetten.

Nudel n, Genueseringe, Schi nkenspeckstreifen, Petersilie |agenweise
in die Formfuellen. Eimlch daruebergi essen. Auflauf mt restlichem
Kaese bestreuen und i m Backof en

Bei 180 Grad (Gas: Stufe 2) ca. 40 min. gol dgel b ueberbacken.



