Farfalle - Florentine

Zutaten fur: 4 Portionen

Lecker, |eicht, schnell

450 Gramm Gefrorenen Rahnspi nat
1 Essl. Butter
2 Zwi ebel n
Sal z
250 Gramm Farfalle
60 Gramm Dur chwachsenen Speck
375 Gramm Fl ei schwur st

Ceri ebenen Par nesan

Anleitung:
1. Spinat bei Zi mrertenperatur auftauen |assen

2. 1 EL Butter zerlassen

3. 1 Zwiebel wirfeln, imFett glasig andinsten, Spinat hinzuflgen
ca.5 Mnuten durchdiinsten | assen, mt Salz wirzen, warm stellen

4. Farfalle kochen und mt Spinat vernengen
5. Speck wirfeln, in Fett auslassen

6. 1-2 Zwi ebeln in Schei ben schneiden, mt Speck braunen |assen, zu
den Spi nat - Nudel n geben

7. Fleischwrst enthauten, ca. 1 cmdicke Schei ben schnei den
beidseitig ca. 5 Mnuten braten | assen, auf den Nudeln anrichten

8. mit geriebenen Parnmesan bestreuen



