Gabelspaghetti - Rosti

Kategorien:  Teigwaren, Nudeln
Zutaten fur: 99 Portionen

250 Gramm Gabel spaghetti, z.B. Birkel
3 Ei er
3 Essl. Quark
1 Essl. (gestr.) Speisestaerke
3 Essl. Butter
200 Gramm Tomaten, wenn noeglich
Italienische
300 Gramm Mozzarell a
Sal z
Pfeffer

Schni ttl auch

Anleitung:

Di e Gabel spaghetti in 2-3 | kochendes Wasser al dente garen. Eier,
Quar k und Spei sestaerke gut verruehren. Gabel spaghetti unterheben.
Butter in Pfanne erhitzen und aus jeweils 2 Essloeffeln

Gabel spaghetti masse kl ei ne Roesti backen. Tomaten und Mozzarella In
Schei ben schnei den und auf di e gebackenen Roesti verteilen. Mt Salz
und Pfeffer wierzen. Dann alles 10 M nuten i mvorgehei zt en Backof en
bei 200°C ueber backen.

Mt Schnittlauch Ueberstreuen. Fertig nach ungefaehr 40 M n.



