Gemiselasagne mit Spinat oder Broccoli

Kategorien:  Mehlspeisen, Nudeln
Zutaten fur: 1 Rezept

100 Gramm Butter
200 Gramm Broccoli
1 Papri kaschot e rot
1 Papri kaschote gel b
1 Bund Fruehlingszw ebel n
200 G amm Kohl r abi
1 Dose Passierte Tonmaten
2 Knobl auchzehen
1 Teel . Thym an
Sal z
Pf ef f er
200 Gramm Schaf skaese
12 Lasagnepl atten

Je ca., 7,5 x 16 cm

Anleitung:
Cel in einer Pfanne erhitzen, geputzten, in Roeschen geteilten
Bl umenkohl Und Broccoli, in Streifen geschn. Paprika, geschaelte und

in Stuecke Geschnittene Zw ebel n und Kohl rabi dazugeben und all es
mt Tomat en, Zerdrueckten Knobl auchzehen, Salz, Pfeffer und Thym an
10 M nuten duensten. Lasagnepl atten nach Packungsanwei sung
vorbereiten. In die gefettete Lasagneform ei ne Lage Lasagnepl atten
geben, darauf eine Schicht Genuese Fuellen und so fortfahren, bis
die Formvoll ist, oder einemdie Zutaten Ausgehen. Di e oberste
Schicht sollte Genuese sein. Darauf den in Wierfeln Geschnittenen
Schaf skaese streuen und alles bei 175°C 80 M nuten backen.



