Gnocchi mit Ricotta

Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg Mehlig kochende Kartoffeln
250 Gramm Wi zennehl (L)
100 Gramm Butter
300 Gramm GCeraucherter Ricotta (L)
1 Sal z
Anleitung:
Di e Kartoffeln kochen, noch warm schal en und durch eine
Kart of fel presse dricken. Mt dem Mehl - ohne kraftig zu kneten - zu

ei nem geschnei di gen Tei g verarbeiten. Leicht sal zen.

Den Teig zu fingerdicken Rollen formen und in 3 cm | ange Sticke
schnei den. Die Sticke einzeln quer auf eine Gabel |egen, ganz |eicht
mt dem Daunen andricken und etwas einrollen, damt sie ihre

typi sche Form erhal t en.

Di e Kl dsschen nun einige Mnuten in reichlich Sal zwasser kochen.
Wenn sie an die Oberfl dche steigen, mt ei nem Schaum 6f f el

her ausheben und gut abtropfen |lassen. Mt zerl assener Butter und
Ri cotta servieren.



