Hor nchennudeln mit Zucchini und Speck

Zutaten fur: 4 Portionen

250 Gramm Hoer nchennudel n
350 Gramm Zucchi ni
125 Gramm Speck, Durchwachsen,

Cer aeuchert

20 Gramm Margari ne oder Butter
1 Zwi ebel
1 Knobl auchzehe
1 Pack. Crene fraiche
1 Bund Basilikum

Pfeffer, weiss
Sal z

Anleitung:

Sal zwasser zum Kochen bringen. Nudeln 12 M nuten sprudel nd kochen,
Abtropfen | assen. Zw ebel und Knobl auch schael en, fein wuerfeln.
Zucchini in Stifte, Speck in Streifen schneiden. Fett in einer
Pfanne erhitzen. Speck Darin auslassen. Zw ebel n und Knobl auch

zuf uegen und anduensten. Zucchini zugeben und 10 M nuten

dur chschnoren. Nudel n und Crene Frai che dazugeben, durchm schen und
kurz erhitzen. Salzen und Pfeffern.

Basi | i kunstrei fen unterm schen. Zubereitungszeit etwa 30 M nuten Pro
Portion ca. 650 Kalorien



