[talienische - Nudeln

Zutaten fur: 4 Portionen

1-2 Knobl auchzehen

1 Bund Frisches Basilikum
1/ 2 Teel . Sal z

1 Teel . Zitronensaft

4 Essl. diveno
500 Gramm G Une Nudel n ohne Ei

Anleitung:

Di e Knobl auchzehen schal en und kl ei nhacken, das Basili kum waschen
und in feine Streifchen schnei den. Beides zusanmen mit dem Sal z, dem
Zitronensaft und unter all mihlicher Zugabe von 3 EL divendl in

ei nem Mbrser zerstolen, bis eine Paste entstanden ist. Die Nudeln in
Sal zwasser nicht zu weich kochen, absei hen, mt kaltem Wasser kurz
abschrecken und abtropfen | assen. In einer Pfanne das restliche O
erhitzen und die Nudeln darin nochmals erwarnen. Die Nudeln in eine
vor gewdr nt e Schissel geben und die cremi ge Paste darunterm schen.

Bei | age: Knacki ger Sal at.

Zubereitung ca. 15 M nuten



