Italienischer - Nudelgratin

Zutaten fur: 4 Portionen

400 Gramm Breite Nudeln
150 Gramm Butter

6 Essl . Pani ernehl
150 Gramm Mozzarella
150 Gramm Schi nken
125 Gramm Par nesan

Anleitung:

Di e Nudel n bissfest garen. Eine Gratinformmt Butter ausstreichen
und mit weni g Pani ernehl ausstreuen. Den Myzzarella und die

Schi nkenschei ben klein wirfeln. 50 g Butter schnel zen. 3-4 Essl 6ffel
Nudel kochwasser beifligen. Di e Tei gwaren abschitten und sofort mt

der Butterm schung sowi e 75 g Parnesan m schen. Lagenwei se mt
Mozzarel | a und Schinken in die Form schichten. Das restliche

Pani ermehl und den restlichen Parnesan nmi schen und Uber den Gatin
streuen. Die restliche Butter schmel zen und Uber die Nudel n tréaufeln.

Den Nudel gratin imauf 200 G ad vorgehei zten Ofen auf der
zweituntersten Rille 20-25 M nut en Uberbacken.



